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DeEr LOWE
RESTAURANT BRAUNLINGEN

Ahoi Ihr Landratten !

Austern
Durbacher Edelmann Sylter Royal
roseé
auf Eis mit Zitrone/ Chesterbrot
Knoblauch Butterpfanne Sylter Diinen Tapas

gemischte Vorspeise

Edelfische, Garnelen reichlich Knoblauch, Butter & .
-nicht verpassen-

Baguette




Bunter Blattsalat mit eroutons & kernen

Biisumer Krabbensiippchen
mit frischen Nordseekrabben

Labskaus (Matrosengericht aus der Seefahrerzeit)

Rind & Schwein

Rinderbraten & schweinsbéckle
in Rotweinsol3e
mit Rahmwirsing & Salat

matjes
feine Matjesfilets mit hausfrauensof3e & kartoffeln

Nordseesalat
Blattsalate mit gebratenen Fischfilets, Krabben & Sylter Dressing

Hamburger Pannfisch
mit Oma’s Senfsol3e & Bratkartoffeln

Scholle .. Finkenwerder*
ganze Scholle gebraten mit Speckstibbe & Kartoffeln
statt Speck mit Nordseekrabben

Butterfisch
mit Wirsing , Weiswein & Krabben , Kartoffeln

Sylter Fischtopf
edelfische und anders aus dem Meer in Rieslingsol3e
Kartoffeln & Salat

Branntweinrosinen
mit Vanilleeis

Mousse au chocolat
mit hausgemachtem Eis



Biisumer Krabbensiippchen
mit frischen Nordseekrabben

O

Butterfisch
mit Rahmwirsing & Kartoffeln

O

Branntweinrosinen
mit Vanilleeis

32,50

Das Parfum des Nordens:

MEYBORG KORN

gebrannt aus norddeutschem weizen im kupferkessel und mit herzblut

2el 2.50

Klassiker




1 Paar

Lachsbratwiirste
mit Kartoffel- endiviensalat

12.80
Wurstsalat vom Hofacker 12.50
mit Bragele
Cordon bleu 18.90
mit Pommes & Blattsalaten
Rumpsteak 26.50

mit Pommes, Kréauterbutter & Salat

unsere Salate werden wiihrend der Fischwochen mit unserem

Sylter Sahnedressing

angemacht

Bei unvertrdglichkeiten kontaktieren sie bitte unseren service
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